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Uvodem:

Skola poskytovala ve $kolnim roce 2024/2025 7akiim v denni a dalkové formé studia stfedni vzdélani
s vyucnim listem a denni nastavbové studium v oborech:

65-51-H/01 Kuchar-¢isnik (denni i dalkova forma)
29-56-H/01 Reznik-uzenar (dalkova forma)

29-54-H/01 Cukrar (denni i dalkova forma)

29-51-H/01 Pivovarnik — sladovnik (denni i dalkova forma)
29-41-1L/51 Technologie potravin (denni studium)

Vyuka byla realizovdana podle vypracovanych vzdélavacich program@ (SVP) a odpovidala strukturou a
obsahem RVP.

Teoreticka a prakticka vyuka probihala dle téchto programi a odpovidala redlnym podminkam skoly.

Skola pracuje ve vlastnim e-learnigovém prostfedi Moodle na adrese: moodle.sosricany.cz. Déle je v google
prostredi zfizen Skolni e-mail pro zaméstnance a zaky Skoly, kde vSichni mohou ukladat své dokumenty, sdilet
a zde také probihala distan¢ni vyuka v dobé pandemie (classroom, google disk ad.). Zaci a rodi¢e maiji
pristupy do elektronické Zakovské knizky a elektronické tfidni knihy v programu Bakalafi.

Od kvétna 2018 se nase skola ridi metodikou o ochrané osobnich udajl a zakona o zpracovani osobnich Gdaj
v podminkach $kolstvi vydanou MSMT. Povéfencem za $kolu byl jmenovan Mgr. Jaroslav Kratochvil od 1. 9.
2020.

Ve $kolnim roce 2024/2025 nebyla provedena kontrola CSl.

Ttidni schlzky probihaly prezenéné 2x ve $kolnim roce (listopad 2024, duben 2025). Skolska rada probihala
prezenéné také 2x ve skolnim roce.

Béhem Skolniho roku se nam podafilo dovybavit u¢ebny novymi lavicemi a Zidlemi a doplnit u¢ebnu pro IT
novymi pocitaci. Byly zakoupeny nové pracovni pc stanice do uceben a kabinet(l, nové tabule do tfid, nové
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kopirky a dalsi vybaveni do laboratore a kuchynského studia. Nové byla vybudovana druha ucebna IT s 24
stanicemi, tiskarnou, dataprojektorem. Nové vybudovana dalsi kmenova ucebna pro tfidu ekonomického
lycea.

Vyuka byla dale realizovdna v dalSich novych kmenovych uéebndch, které jsou vybaveny ICT technikou,
dataprojektorem nebo velkoploSnou obrazovkou.

Skola provadi vlastni evaluaci prostifednictvim dotaznikového 3etieni u viech 7ak( 8koly v teoretické i
praktické vyuce. Vlastni vyhodnoceni provadi zastupce feditele Skoly a vedouci ucitel odborného vycviku.

Prakticka vyuka probihala na téchto vybranych pracovistich:
RESTAURACE A PLOVARNA JURECEK
RESTAURACE POD LEDEM, POPOVICE
HOTEL BERCHTOLD

CUKRARSKY SALON ZAKOVA
RESTAURACE U CISARE

HOTEL SEN

RESTAURACE U LABUTE
KONGRESOVE CENTRUM OAZA
CUKRARNA SRBIN - MICH. JANDOVA
RESTAURACE NOSTALGIE
RESTAURACE SIBENICNi VRCH
CUKRARNA KRAL

RESTAURACE U SAPIKU

OLIVOVA DETSKA LECEBNA

PIVOVAR HOSTIVAR H1

PIVOVAR HOSTIVAR H2

RESTAURACE U ANEZKY
RESTAURACE NA RYCHTE
AQUAPALACEHOTEL

ZIMNI STADION RIiCANY - RICANSKY LONGAL
MNICHOVICKA KRCMA

PIVOVAR VELKE POPOVICE
KOSTELECKY ZAJEZDN{ HOSTINEC
KOSTELECKY PIVOVAR DEJ BUH STESTI
PIVOVAR LADVI COBOLIS

PIZZERIA VYZLOVKA

CAFE GUSTO RICANY

PIVOVAR MUFLON

PIVOVAR GWERN

PIVOVAR UHRINEVES

PIVOVAR LIBERTAS

KBELSKY PIVOVAR

PIVOVAR HUBERTUS, KACOV

MAGIC HILL SKOLNI JIDELNA



STAROCESKA PEKARNA
CUKRARNA MILANO

GRILL SERVIS

RESTAURACE NAD LEDEM, PRAHA 10
PIVOVAR KUTNA HORA
RICANSKY PIVOVAR
RESTAURACE U HALU
KAUFLAND MASOZAVOD
PIVOVAR BUBENEC
KLASTERNI PIVOVAR BREVNOV
HOTEL SELSKY DVUR

OAKS PRAGUE

CUKRARNA LUCIJANA
CUKRARNA LA CUCINA
RESTAURACE U KAMILA
GLOBUS ZLICIN

GLOBUS CAKOVICE

GLOBUS CERNY MOST
RESTAURACE AHV

HILTON OLD TOWN

HOTEL YALTA

CUKRARNA PALOMA
CUKRARNA ANDEL BACK PRAHA 8
PUMPA (CERPACI STANICE D1)
PIVOVAR VOJANUV DVUR
A MASO AS.

PIVOVAR SIBEERIA
CUKRARNA SWEET DELIGHT
PIVOVAR OSSEGG
CUKRARNA KREMLOLE
CUKRARNA FREGATTA
KYNSPERSKY PIVOVAR
CUKRARNA CUKR A BIC
HOTEL ANDAZ

PIVOVAR LUZINY
PARKHOTEL POPOVICKY
MAIN CODE

PIVOVAR KUTNA HORA
CUKRARNA BUCHALOVA
CAFE 33

SOMNIUM

REZNICTVI DVORAK



KOUNICKY PIVOVAR

VOTRE PLAISIR

RESTAURACE U PARASUTISTU
RESTAURACE NA RYNKU

BILLA MODLETICE

PIVOVARSKY DUM

Cervena ligka restaurant s.r.o.
CUKRARNA U PRATEL

PIVOVAR RIMSKA (OSSEGG)
PIVOVAR VIK

RANCHERSKE SPECIALITY WIFCOM
JATKY RADEK VAIS

KAVARNA POSEZEN{ U ANDELKY

Kvalitné byla zajisténa realizace odborného vycviku na smluvnich pracovistich, na nichZ Zaci vykonavali praxi
pod vedenim zkusSenych instruktord. Pracovisté byla pravidelné navstévovana UOV a VUQV a bylo dohlizeno
na pInéni SVP, BOZP a hygieny prace. Spoluprace s provozovnami narlista v kazdém $kolnim roce.

Skola je ¢lenem Asociace kuchat( a cukrait CR.

Na 8kole pracovala Skolska rada ve sloZeni:

Pfedseda: Marcela Hnclova (zakonny zastupce Zaka)

Clenové: Michaela Jandova (odbornik z praxe)
Mgr. Ivana Kobzevova (ucitelka)

Za zfizovatele: Ing. Evelina Wernerova

Za zaky: Aneta FiSerova

Skolska rada se schazela prezenéné 2x do roka (viz zapisy z porad k nahlédnuti u jednatelky $koly).

Personalni zabezpeceni Skoly ve skolnim roce 2024/2025:

V tomto skolnim roce pusobilo ve Skole 23 pedagogickych pracovnik( a 2 nepedagogicti pracovnici.
Ve Skolnim roce 2024/2025 si zadny pedagogicky pracovnik nedoplrioval vzdélani pro zvyseni kvalifikace.

Na skole pracoval vychovny poradce a preventista socialné patologickych jeva.
Skola Uzce spolupracuje s Pedagogicko-psychologickou poradnou na Praze vychod a Ospodem v Ri¢anech.
Dale s terapeutickym centrem Modré dvere.

Odborni pracovnici méli za povinnost sledovat nové a moderni trendy v gastronomii, své poznatky predavat
Zzakim a seznamovat je s odbornou literaturou, napf. ¢asopis Minutka, Food ktery je zasilan do skoly od
Asociace kucharl a cukrara CR.



Vyucujici ve Skolnim roce 2024/2025:

Jméno
Mgr. Jaroslav Kratochvil

Mgr. Radka Dvorakova

Ing. Evelina Wernerova

Ing. Marek Hasek, Dis.

Mgr. Daniel Vancura, MBA

Mgr. lvana Kobzevova

Ing. Marek Skoda, DiS.

Mgr. BedFich Stumpf

Mgr. Veronika Freslova

Ing. Jaromir Fiala, Ph.D.

Ing. lva Starcova

Véra Lehovcova
Ing. Zdenék Sedlacek

Mgr. Dusan Hofmann

Alena Pechlatova

Jan Hruska

Predmét

Cesky jazyk a literatura

Obcanska nauka

Némecky jazyk

Zaklady spolecenskych véd

Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Konverzace
v anglickém jazyce

Chemie potravin, matematika

Ekonomika, Informatika, Zaklady podnikani,
Seminar k ro¢nikové praci

Administrativa

Zaklady podnikani

Seminar k rocnikové praci

Technologie-cukrar, Suroviny, Odborné
kresleni, VyZiva ke zdravi

Informatika, Télesna vychova, Stolniceni
Zarizeni provozoven, Potraviny a vyZiva,
Technologie-kuchat, Obcanska nauka

Télesna vychova

Ucitel odborného vycviku,
Stolniceni (ku-¢i), Stroje a zatizeni
Vyroba piva a sladu
Mikrobiologie

Stroje a zafizeni

Zkouseni piva a sladu

Matematika, Aplikovana biologie, Zaklady
pfirodnich véd, Mikrobiologie,
Chemie potravin, Biologie a mikrobiologie

Vyroba sladu a piva, Zkouseni piva a sladu
Stroje a zafizeni

Technologie — rfeznik

Technologie (ku-¢i), Potraviny a vyZiva,
Zarizeni provozoven, Obchodni provoz,
Vyziva ke zdravi

Technologie-cukra¥, Odborné kresleni

Ucitel odborného vycviku, Technologie (ku-
¢i), Potraviny a vyziva



Ing. Tereza Haimannova, Ph.D. Matematika, Zaklady pfirodnich véd

Mgr. Vladimir Lacina Matematika, Zaklady pfirodnich véd
Mgr. Matéj Spalek Cesky jazyk

Mgr. Sarka Makovcova Cesky jazyk, Ob&anska nauka

Mgr. Karel Chladil Anglicky jazyk

Ing. Andrea Buresova Ekonomiku, Obchodni provoz

Mgr. Simon Danic¢ek Anglicky jazyk

Kritéria pfijimaciho Fizeni pro skolni rok 2025/2026
Denni studium:

Uchazeci musi mit ukonéené zakladni vzdélani devatou tfidou nebo povinnou skolni
dochazku.

Uchazeci musi mit bezproblémové chovani, zndmka z chovani musi byt velmi dobré.

Zdravotni zpUsobilost ke studiu oboru, kterou potvrdi prakticky |ékar /ucebni
obory, nastavbové studium)

Ddlkové studium:

K dalkovému studiu jsou pfijati vSichni uchazeci bez pfijimacich zkousek, pokud spini zdravotni zpUsobilost a
maji min. zakladni vzdélani. Uchazedi, kteti maji stfedni vzdélani a vyssi jsou Casto pfijimani do vyssiho
rocniku z ddvodu ¢astecného uznani predchoziho vzdélani.

Pocty prijimanych uchazecl pro Skolni rok 2025/2026, v denni a dalkové formé:

obor vzdélani kéd oboru forma studia  prijimany pocet

. Reznik-uzenaf  29-56-H/01  denni
Kuchaf- ¢isnik 65-51-H/01 denni 15
Cukrar 29-54-H/01 denni 15
Vyrobce potravin 29-51-H/01 denni 15
Reznik-uzenaf 29-56-H/01 délkova 4
Kuchaft- ¢isnik 65-51-H/01 dalkova 8



Cukrar 29-54-H/01 dalkova 8

Vyrobce potravin 29-51-H/01 dalkova 5
Technologie potravin 29-41-1/51 denni 16
Ekonomické lyceum 78-42-M/02 denni 20

Skola pozadala o zapis nového oboru Ekonomické lyceum 78-42-M/02 v denni formé studia od 1. 9. 2025 a
zaroven navyseni celkové kapacity $koly na 331 7akd. Kladné stanovisko MSMT bylo vydéno v lednu 2025.
Diky povoleni nového oboru bylo nutné provést zménu nazvu Skoly ze Stfedni odborné Skoly stravovani
Ri¢any s.r.o. na Stiedni odbornou $kolu Ri¢any s.r.o. Novy nazev vesel v platnost dne 20. 2. 2025

v obchodnim rejstfiku a ndsledné v rejstfiku Skol a Skolskych zafizeni.

Pocéty zaku ve Skolnim roce 2024/2025 viz tabulka:

Stav k 1.9.2024 Stav k 31.8.2025 Pribylo

1.A 20 20 0 0
1.B 23 19 0 4
1.D 9 10 1 0
1.N 12 9 0 3
2.A 23 21 0 2
2.B 19 19 0 0
2.C 18 18 0 0
2.D 0 0
2.P 0 1
2.N 9 0 1
3.A 24 23 0 1
3.B 17 17 0 0
3.D 15 15 0 0
3.P 4 4 0 0
celkem 207 196

Vysledky vzdélavani:

Celkovy prospéch 1,71
Prospél s vyznamenanim 54
Stupen Prospél 138
hodnoceni
prospéchu Neprospél 4
Nehodnocen 0




Jednotna zavérecna zkouska

JZZZ probéhla podle jednotného zadani.

Pisemna a ustni zkouska probéhla v budové skoly.

Praktickd zkouska se konala na vybranych pracovistich a v budové skoly.

Rozpis jednotnych zavérecnych zkousek:

Pisemna zkouska 2. ¢ervna 2025
Prakticka zkouska 3.—9. ¢ervna 2025
Ustni zkougka 11.,12., 17. ¢ervna 2025

Pocet zaku konajici J2ZZ

Celkovy pocet = Pisemna ¢ast = Praktickd ¢ast Ustni ¢ast
Radny termin 59 59 59 59
zari 11 8 11 8
prosinec 0 0 1 0

Vysledky jednotnych zavéreénych zkousek ve skolnim roce 2024/2025

Celkovy prospéch 1ZZZ 1,789
Prospél s vyznamenanim 21
Stupen Prospél 37
hodnoceni -
prospéchu Neprospél
Nehodnocen 0

Maturitni zkouska

Trida: 2.N Obor vzdélavani: Technologie potravin (29-41-L/51)

Spolecna ¢ast MZ — pisemna prace

. a) Cesky jazyk a literatura 2.4.2025
TERMINY:

b) Anglicky jazyk 3.4.2025

Spolecna cast MZ — didakticky test

a) Anglicky jazyk 2.5.2025
TERMINY: b) Cesky jazyk a literatura 5.5.2025
c) Matematika 2.5.2025

Profilova (Skolni) ¢ast MZ — povinné zkousky

TERMINY: a) Anglicky jazyk — ustni ZK 20. 5. 2025




b) Cesky jazyk a lit. — Gstni ZK 20.5.2025
c) Chemie potravin — Ustni ZK 19. 5. 2025
d) Technologie potravin — Ustni ZK 19.5.2025
e) Vyziva ke zdravi a mikrobiologie —

maturitni prace a jeji obhajoba — 9.a9.4.2025

pisemna a prakticka MZ

Profilova (Skolni) ¢ast MZ — volitelné (nepovinné) zkousky

TERMINY: | a) Ekonomika — Gstni ZK 19. 5. 2025
Pocet Zaka konajici MZ
Povinna &ast (statni) Skolni éast
Cesky jazyk Anglicky jazyk Matem | Praktic | Ustni
atika ka zk. zk.
Did. | Pisemna | Ustni | Did.t | Pisemn | Ustni | Did.test
test | prace zk. est a prace zk.
R s ’
sdny | g 8 8 9 7 7 1 8 8
termin
Z4Fiowy
aroew 3 0 0 0 0 0 1 0 0
termin
Celkovy prospéch MZ 2,5
Prospél s vyznamenanim 0
Stupen Prospél 5
hodnoceni .
prospéchu Neprospél
Nehodnocen 0
Akce Skoly:

Pro zajemce Skoly byl nabizen barmansky a baristicky kurz ve spolupraci s Barstars.cz a Baristickou akademii
pod vedenim Bc. Lukase Skoupilika.

Ostatni akce Skolniho roku 2024/2025

zafi Adaptacni kurz

zafi Podzimni srdickové dny — Zivot détem
zafi Exkurze Coca Cola

zafi Podzimni sportovni den

zari Workshop Kyberbezpecnost

zari Exkurze Pinko a.s. BeneSov

fijen Exkurze vinice sv. Klary Praha

fijen Pfedndska finanéni gramotnost

fijen Seminar Téstoviny a jejich vyroba
fijen Zajezd Pafiz
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fijen
fijen
fijen
fijen
fijen
listopad
listopad
listopad
listopad
listopad
listopad
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
prosinec
leden
leden
leden
leden
leden
unor
unor
unor
unor
unor
unor
unor
unor
brezen
brezen
brezen
brezen
brezen
brezen
duben
duben
kvéten
kvéten
kvéten
kvéten
kvéten
cerven
cerven
cerven
cerven

Exkurze kavarny Praha

Exkurze pivovar Ferdinand Benesov

Revolution train Ri¢any

Maturita ,,nanecisto”

Divadelni predstaveni Revizor, divadlo Vinohrady
Exkurze Coca Cola

Seminar Drlibez a jeji Uprava

Virtudlni prohlidka jaderné elektrarny
Projektovy den — Samet na sSkolach

Exkurze pekarny La Lorraine

Kino Lucerna — Krajina uvnit#

Zimni srdi¢kové dny — Zivot détem
Seminar Ryby, korysi, mékkysi

Exkurze pivovar Velké Popovice

Exkurze letisté Praha

Exkurze Cerveny jelen Praha

Florbalovy turnaj Subterra cup

Vanocni zajezd Drazdany

Vanocni cukrarska soutéz

Vanocni projektovy den — cukrovi, bramborovy salat a fizkovani
Vyukovy program - Globalni zmény klimatu
Semindr Stafena masa

Exkurze Ceska narodni banka

Exkurze Maso Ji¢in

Gaudeamus Praha

Exkurze Chocotopia — ¢okoladové zazZitkové centrum
Online exkurze Dukovany

Navitéva komunitniho centra v Ri¢anech

UFad prace Ri¢any

Beseda — Modré dvere

Seminar Zvérina

Exkurze Evropsky parlament Praha

Klub mladého divdka — Smrt obchodniho cestujiciho
Anglické predstaveni KC Labut Ri¢an

Exkurze pivovar Bernard

Senzorickd analyza piva — seminar ve Skole
Mezinarodni veletrh fiktivnich firem Praha
Talifovy dezert — souté? cukraf SOS a SOU Horky nad Jizerou
Beseda anonymnich alkoholik

Kurz Sushi

Aktivni stfelec — nacvik ve skole

Exkurze letisté Praha

Exkurze sladovna Nymburk

Husova knihovna Ri¢any

Cesky den proti rakoviné

Exkurze pivovar Hostivar 2

Hasi¢ska stanice Ri¢any — odborna exkurze
Exkurze pivovar Obora

Béh pro Jedlicku

Den zachranaf( v Ri¢anech
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I. Analyza odborného vycviku

Hodnoceni odborného vycviku probéhlo v kazdém pololeti 2024/2025

V tomto Skolnim roce probéhlo hodnoceni odborného vycviku, kterého se zucastnilo 161 zak(. Cilem
hodnoceni bylo zhodnotit kvalitu odborného vycviku a praktického vzdélani, identifikovat kriticka mista a
navrhnout opatreni k jejich reseni.

Odborné vzdélani

86,3 % zaku jsou spokojeni s pfistupem pracovisté (ochota, rady). Ucitelé OV jsou dostupni a ochotni pomoci
zakim, coz je dllezité pro uspésné dokonceni odborného vycviku. 86,3 % zakd hodnoti kladné pracovisté a
jeho pfistup s pochopenim a osobnim pFistupem. Zaci citi se dobfe na pracovisti a povazuji ho za misto, kde
se mohoui citili jako ¢lenové tymu. 93,7 % zakl hodnoti svij pfistup k zadanym ukollm pozitivné a plni je bez
chyb. Z&ci jsou schopni samostatné plnit ukoly a dokaZi si Fidit svou praci. 88,3 % 74kl je pfesvédéeno, 7e
teoretické znalosti ziskané ve kole, mohou byt uplatnény v praxi. Zaci jsou schopni aplikovat teorii na
praktické Cinnosti.

Praktické vzdélavani

96,1 % 74k hodnoti pFistup pracovidté p¥i zadavani ¢innosti za vysvétlené. Zaci se citi dobFe informovani o
svych ukolech a pozadavcich. 92,2 % zak( pracuje na praxi
s modernimi  technologiemi. Zaci jsou  schopni pracovat s  modernimi  nastroji
a technologiemi. Zaci jsou schopni plnit Gkoly véas a kvalitné.

Rozvoj a sebevédomi

72,5% z3ak( hodnoti pracovisté jako misto, které jim pomaha v rozvoji odbornych znalosti
a sebevédomi. Zaci citi se podporovani v jejich profesnich cilech.

Spoluprace a komunikace

54,9 % 7ak(i mudze spolupracovat v kolektivu s ostatnimi zaky. Zaci jsou schopni spolupracovat s ostatnimi
¢leny tymu. 98 % 74kl se miZe obratit na svého ucitele OV. Zaci citi se blizce spojeni s ucitelem a maji
moznost ziskat poradenskou pomoc. 45,1 % 7ak{l tuto moznost vyuZilo obrétit se na svého ucitele OV. Zaci
jsou schopni vyuzivat poradenskou pomoc.

Kriticka mista

7,8 % zak(l nemUze posoudit, zda pracuje na praxi s modernimi technologiemi. Tato skupina bude dalSimi
kroky sledovana a pokusime se identifikovat pfi¢iny tohoto problému. Zbytek dotdzanych nemd na
provozovné spoluzaky nebo dispozi¢né/oborové nelze spolecné ¢innost vykonavat. Celkoveé Ize konstatovat,
Ze vétsSina zaku je spokojena s odbornym vycvikem
a praktickym vzdélanim. Nicméné existuji nékteré kritickd mista, jako je rozvoj kreativity
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a spoluprdce v kolektivu. Budeme pokracovat v rfeSeni téchto problému a budeme se snazit zlepsit kvalitu
odborného vycviku.

Doporuceni

Na zakladé vysledk( hodnoceni budeme implementovat nasledujici kroky:

Pokradovani ve spolupraci s ucitei OV pro podporu rozvoje odbornych znalosti
a sebevédomi. Rozvoj kreativity a spoluprace v kolektivu.

Implementace krokd pro podporu komunikace mezi zZaky a ucitelé OV.
Sledovani skupiny Zaka, ktefi nemohou posoudit praci na praxi s modernimi technologiemi.

Budeme se snaZit zlepsit kvalitu odborného vycviku a vytvofit pfiznivé prostfedi pro dalsi rozvoj nasich
studentd.

Il. Aktivity a projekty ve Skole

Krasy PariZe a Versailles

Jako soucast teoretické i praktické vyuky probéhl nékolikadenni zajezd do Pafize pro nase zaky. Tento zajezd
byl vybornou pfilezitosti rozsifit své vSeobecné pozndni, sezndmit se s odliSnou kulturou a gastronomii
francouzské metropole. Nadto Zaci méli Sanci zdokonalit své jazykové znalosti a navazat nové kontakty napfic¢
Skolou. Nasi Zaci se méli moZznost projit se méstem, navstivit trhy, vyzkouset mistni speciality a dozvédét se
o kucharskych tradicich tohoto svétové proslulého mésta.

Adventni zajezd do Drazdan

Tento Skolni rok jsme usporadali zajezd do Drazdan, ktery je kazdoroc¢né velmi oblibeny, 24 Gucastnik(. Nasim
itinerarem byla rfada ikonickych mist mésta, véetné Zwinger, Fraukirche a prochazky méstem. Cilem zajezdu
bylo umozZnit Zakiim poznat rozmanitost vanocnich tradic a kultur i ochutnat tradi¢ni némeckou kuchyni

vvs vvs

Informace o odbornych soutézich a uspésich studentt

Gastronomicka soutéz “Talifovy dezert”

Stredni odborna skola a Stfedni odborné ucilisté Horky nad Jizerou usporadala gastronomickou soutéz
,Talifovy dezert”. SoutézZe zucastnilo Sest tyma ze tfi Skol Stredoceského kraje. Pfed zacatkem praktické ¢asti
museli Ucastnici vypracovat védomostni test. Po testu uz nasledovala samotna soutéz - pfiprava talifového
dezertu. Nas tym Martina Haskova (3.A) a Adéla Nalbandyan (1.B) ziskal druhé misto.

Popis spoluprace se zaméstnavateli a firmami

Spoluprace s zaméstnavateli a firmami je zasadni ¢asti naseho vzdélavaciho programu. Cilem spoluprace je
poskytnout nasim studentlm praktické zkusenosti v jejich zvolené profesi, pripravovat je na jejich budouci
kariéru.
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Praktickd vyuka naSich studentll probihd v tydennich cyklech. Zé&ci tak stravi jeden tyden
ve Skole a jeden tyden na firmé nebo organizaci zajistujici praktickou vyuku. Tento cyklus jim umoziuje ziskat
praktické zkuSenosti a aplikovat teoretické poznatky v realném pracovnim prostredi a naopak.

V nékterych pfipadech je mozné Zzaka uvolnit z praxe pro urcity ¢as, aby se mohl soustredit na studium nebo
resit jind dilezita osobni problémy. Zaroven je i mozné zaka uvolnit
z teoretické vyuky pro potreby praxe. Tato pribézZnost zajistuje, Ze studenti mohou zdokonalovat své znalosti
a dovednosti mezi Skolnimi a profesnimi povinnostmi.

Abychom zajistili kvalitu vzdélavani nasich zaka, nasi ucitelé odborného vycviku pravidelné navstévuji firmy
a organizace, kde nasSe Zaci vykondvaji praktickou vyuku. To ndm umozZiuje sledovat jejich profesni vyvoj,
poskytnout zpétnou vazbu a provést veskeré potirebné zmény
v praktické vyuce.

Nase spoluprace s zaméstnavateli a firmami pfinasi fadu vyhod vSiem zucastnénym stranam:

Studenti ziskaji praktické zkuSenosti a rozvijeji dovednosti, které jsou klicové pro jejich budouci kariéru.
Zameéstnavatelé mohou hodnotit dovednosti a kvalifikace potencidlnich zaméstnanci a identifikovat vhodné
kandidaty pro svoji organizaci.

Nase $kola miZe upravit obsah teoretického vzdélavani, v rdmci rozsahu SVP a RVP, na zékladé zpétné vazby
od zaméstnavatel( a firem, ¢imZ garantujeme nasim Zzakdm nejlepsi mozné uplatnéni na trhu prace.

lll. Trendy a vyzvy v oborech

Nové technologie a postupy ve gastronomii a potravinarstvi
Automatizace a robotizace provozl

Rok 2025 zaznamenal vyrazny posun v nasazovani robotickych reSeni do gastronomickych provozd. Od
autonomnich kuchynskych zafizeni po robotické ¢isniky se zvySuje efektivita obsluhy a konzistence pfipravy
pokrm, zejména v rychlém obcerstveni a hotelovych bufetech.

Uméla inteligence pro planovani menu a skladového hospodarstvi

Al systémy se stale Castéji vyuZzivaji k optimalizaci ndkupu, tvorbé sezénnich menu i ke snizovani plytvani. Na
zakladé dat o prodejich, preferencich hostll a sezénnosti dokdzou predikovat poptavku a efektivné ridit
zasoby.
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Udrzitelné obaly a kompostovatelné materidly

V reakci na tlak spotrebitel(i i nové regulace se rozsifuje pouzivani ekologickych oballl. Kompostovatelné,
biologicky rozlozZitelné ¢i znovu pouzitelné materialy se staly standardem zejména u dondskovych sluzeb a
street food koncepta.

Vertikalni farmareni a lokalni suroviny pfimo v provozovnach

Moderni restaurace stdle Castéji integruji vlastni vertikadlni farmy pro péstovani bylin, listové zeleniny a
mikrogreens. Tento trend podporuje Cerstvost, transparentnost plvodu surovin a sniZzuje ekologickou stopu.

Zmény zakonu a nafizeni v oblasti restauracniho a pivovarnického priimyslu
Spotiebni dan a znaceni alkoholu

Od ledna 2024 vstoupila v platnost novela zakona o spottebni dani, ktera upravuje sazby pro malé pivovary
a zprisiuje pravidla pro evidenci vyroby. Nové také plati povinnost uvddét podrobnéjsi informace o slozeni
a pUvodu surovin na obalech piv.

Zprisnéni hygienickych standardt

Vyhlaska ¢. 40/2024 Sb. aktualizovala poZzadavky na provozni hygienu a sledovani teplotnich retézcll. Zvyseny
dlraz je kladen na skoleni personalu a pravidelné interni audity hygienické praxe.

Ekologické obaly a nakladani s odpady

Nova pravidla zavaddéji minimalni podil recyklovatelnych nebo opakované pouzitelnych obald v
gastroprovozech. Dotéené subjekty musi vést evidenci o produkci odpad( a zajistit jeho tfidéni dle nového
katalogu obalovych material(.

IV. Planované akce a udalosti pro dalsSi obdobi

Uskutecnéné kurzy a seminare pro studenty

Béhem Skolniho roku 2024/2025 nase Skola nabidla a uskuteénila fadu vzdélavacich kurzl, které byly
navrzeny tak, aby zdokonalily dovednosti a znalosti nasich zaka v jejich prislusnych oborech a zvysit tak jejich
Sanci na uplatnéni na trhu prace.

Vystupem kazdého kurzu byl certifikat o absolvovani, ktery nejen potvrdil Zakovu dosazenou Uroven, ale také
zvysil jeho profesni hodnotu. Tyto certifikdty mohou byt hodnotnou soudasti jejich Zivotopisi a zvysit
konkurenéni vyhodu na trhu prace.

Nase skola se aktivné zapojuje do poskytovani téchto kurzl proto, aby podpofila studenty
v rozsifovani znalosti a dovednosti potfebnych k Uspéchu v jejich zvolenych oborech.

15



V priabéhu skolniho roku se ucitelé a Zaci ucastni odbornych exkurzi do vyrobnich podnikd, restauraci a
hoteld. Maji tak moZnost pozndvat nové technologie a aktudlni trendy.

Prezentace Skoly v tisku a na webu

Atlas Skolstvi

Webova prezentace

Nasténky Skoly + prezentace na zakladnich Skolach
Webové stranky Skoly, které splfiuji zakonné povinnosti.
Mésiénik - Kuryr Ricany

Socialni sité — Facebook, Instagram a TikTok

Hospodaftsky vysledek za rok 2024, viz webové stranky www.justice.cz. ICO: 24135097

Tato vyroéni zprava za $kolni rok 2024/2025 byla schvélena Skolskou radou 29. 8. 2025.

Ri¢any, 29. 8. 2025

Mgr. Daniel Vancura, MBA
reditel Skoly
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