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Kod a nazev oboru: 29-41-L/51 Technologie potravin

Témata ustni profilové zkousky — Technologie potravin

. Vyroba cukru z cukrové fepy

. Vyroba Cokolady

. Cokoladové cukrovinky

. Mleti obili, druhy mouk

. Pekarenska technologie, pSenicné pecivo

. Vyroba téstovin

. Vyroba piva

. Technologie vina

. Vyroba lihu

10. Zakladni zpracovani mléka

11. Zakladni druhy mlé¢nych vyrobku a jejich vyroba
12. Rostlinné tuky a oleje

13. Zivogidné tuky

14. JateCné zpracovani hovéziho a veprového masa
15. Masné vyrobky a uzeniny

16. Druhy masa, jejich zpracovani a pouziti v masné vyrobé
17. Vyroba drozdi

18. Vyroba kakaového prasku

19. Obaly potravinarskych vyrobku

20. Suroviny pro potravinarskou vyrobu

OCoONOOOAPWN -

Zpracoval: Mgr. Jana Sicova
Témata byla schvalena pfedmétovou komisi dne: 26. 8. 2025
Pfedseda pfedmétové komise: Ing. lva Starcova

Témata byla schvalena feditelem Skoly a zvefejnéna na strankach Skoly dne: 22. 9. 2025

Reditel Skoly: Mgr. Daniel Van&ura, MBA
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