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Uvodem:

Skola poskytovala ve 8kolnim roce 2023/2024 7akiim v denni a dalkové formé studia stfedni vzdélani
s vyu€nim listem a denni nastavbové studium v oborech:

65-51-H/01 Kuchar-¢isnik (denni i dalkova forma)
29-56-H/01 Reznik-uzenar (dalkova forma)

29-54-H/01 Cukrar (denni i dalkova forma)

29-51-H/01 Pivovarnik — sladovnik (denni i dalkova forma)
29-41-L/51 Technologie potravin (denni studium)

Vyuka byla realizovdna podle vypracovanych vzdélavacich program@ (SVP) a odpovidala strukturou a
obsahem RVP.

Teoreticka a prakticka vyuka probihala dle téchto programi a odpovidala redlnym podminkam skoly.

Skola pracuje ve vlastnim e-learnigovém prostiedi Moodle na adrese: moodle.sosricany.cz. Dale je v google
prostredi ztizen Skolni e-mail pro zaméstnance a zaky Skoly, kde vSichni mohou ukladat své dokumenty, sdilet
a zde také probihala distan¢ni vyuka v dobé& pandemie (classroom, google disk ad.). Zaci a rodi¢e maiji
pristupy do elektronické zakovské knizky a elektronické tridni knihy v programu Bakalafi.
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Od kvétna 2018 se nase Skola ridi metodikou o ochrané osobnich udajl a zakona o zpracovani osobnich Gdajl
v podminkéch 3kolstvi vydanou MSMT. Povéfencem za $kolu byl jmenovan Mgr. Jaroslav Kratochvil od 1. 9.
2020.

Ve gkolnim roce 2023/2024 nebyla provedena kontrola CSI.

Ttidni schlzky probihaly prezenéné 2x ve $kolnim roce (listopad 2023, duben 2024). Skolska rada probihala
prezencné také 2x do roka.

Béhem Skolniho roku se nam podafilo dovybavit u¢ebny novymi lavicemi a Zidlemi a doplnit u¢ebnu pro IT
novymi pocitaci. Byly zakoupeny nové pracovni pc stanice do uceben a kabinetl, nové tabule do tfid, nové
kopirky a dalsi vybaveni do laboratore a kuchyriského studia.

Vyuka byla dale realizovana v dalSich novych kmenovych u¢ebndch, které jsou vybaveny ICT technikou.

Prakticka vyuka probihala na téchto vybranych pracovistich:
CAFE GUSTO RICANY

CUKRARNA ANDEL BACK PRAHA 8
CUKRARNA KREMLOLE
CUKRARNA LUCIJANA

CUKRARNA MILANO

CUKRARNA LA CUCINA
CUKRARNA PALOMA

CUKRARNA SRBIN - MICH. JANDOVA
CUKRARNA SWEET DELIGHT
CUKRARNA KRAL

CUKRARSKY SALON ZAKOVA
GLOBUS CAKOVICE

GLOBUS CERNY MOST

GLOBUS ZLICIN

GRILL SERVIS

HILTON OLD TOWN

HOTEL BERCHTOLD

HOTEL SELSKY DVUR

HOTEL SEN

HOTEL YALTA

KAUFLAND MASOZAVOD
KBELSKY PIVOVAR

KLASTERNI PIVOVAR BREVNOV
KONGRESOVE CENTRUM OAZA
KOSTELECKY PIVOVAR DEJ BUH STESTI
KOSTELECKY ZAJEZDNI HOSTINEC
A MASO AS.

KYNSPERSKY PIVOVAR

MAGIC HILL SKOLN{ JIDELNA
MNICHOVICKA KRCMA

OAKS PRAGUE



OLIVOVA DETSKA LECEBNA
PIVOVAR BUBENEC

PIVOVAR GWERN

PIVOVAR HOSTIVAR H1

PIVOVAR HOSTIVAR H2

PIVOVAR HUBERTUS, KACOV
PIVOVAR LADVI COBOLIS

PIVOVAR LIBERTAS

PIVOVAR MUFLON

PIVOVAR OSSEGG

PIVOVAR SIBEERIA

PIVOVAR UHRINEVES

PIVOVAR VELKE POPOVICE
PIVOVAR VOJANUV DVUR

PIVOVAR KUTNA HORA

PIZZERIA VYZLOVKA

PUMPA (CERPACI STANICE D1)
RESTAURACE A PLOVARNA JURECEK
RESTAURACE AHV

RESTAURACE NA RYCHTE
RESTAURACE NAD LEDEM, PRAHA 10
RESTAURACE NOSTALGIE
RESTAURACE POD LEDEM, POPOVICE
RESTAURACE SIBENICNi VRCH
RESTAURACE U ANEZKY
RESTAURACE U CISARE
RESTAURACE U HALU

RESTAURACE U KAMILA
RESTAURACE U LABUTE
RESTAURACE U SAPIKU

RICANSKY PIVOVAR

STAROCESKA PEKARNA

ZIMNI STADION RICANY - RICANSKY LONGAL
CUKRARNA FREGATTA

Kvalitné byla zajisténa realizace odborného vycviku na smluvnich pracovistich, na nichz zZaci vykonavali praxi
pod vedenim zkusenych instruktor(i. Pracovité byla pravidelné navitévovana UOV a ZROV a bylo dohliZzeno

na pInéni SVP, BOZP a hygieny prace.

Skola je ¢lenem Asociace kuchat( a cukrait CR.



Na $kole pracovala Skolskd rada ve slozeni:

Pfedseda: Hana Lucie Habor (matka zakyné)

Clenové: Jan Pycha (odbornik na gastronomii)
Mgr. Ivana Kobzevova (ucitelka)

Za zfizovatele: Ing. Evelina Wernerova

Za zaky: Aneta FiSerova

Skolskd rada se schazela prezenéné 2x do roka (viz zapisy z porad k nahlédnuti u Feditele koly).
Personalni zabezpeceni skoly ve skolnim roce 2023/2024:

V tomto skolnim roce pulsobilo ve Skole 18 pedagogickych pracovnik( a 2 nepedagogicti pracovnici.
Ve skolnim roce 2023/2024 si 1 pedagogicky pracovnik doplnil vzdélani - studium ucitelstvi pro vieobecné-
vzdélavaci predméty na UK Praha (Specialni pedagogika a vychova ke zdravi pro 2. st. ZS a stiedni gkoly).

Na skole pracoval vychovny poradce a preventista socidlné patologickych jeva.
Skola Uzce spolupracuje s Pedagogicko-psychologickou poradnou na Praze vychod a Ospodem v Ri¢anech.
Dale s terapeutickym centrem Modré dvere.

Odborni pracovnici méli za povinnost sledovat nové a moderni trendy v gastronomii, své poznatky preddvat

zakim a seznamovat je s odbornou literaturou, napf. ¢asopis Minutka, Food ktery je zasilan do Skoly od
Asociace kuchaf{ a cukraid CR.

Vyucuijici ve Skolnim roce 2023/2024:

Jméno Predmét

Mgr. Jaroslav Kratochvil Cesky jazyk a literatura
Obcanska nauka
Némecky jazyk
Zaklady spolecenskych véd

Mgr. Radka Dvorakova Anglicky jazyk, Némecky jazyk, Konverzace
v anglickém jazyce

Ing. Evelina Wernerova Chemie potravin, matematika

Ing. Marek Hasek, Dis. Ekonomika, Informatika, Zaklady podnikani,
Seminar k ro¢nikové praci

Mgr. Daniel Vancura, MBA Administrativa

Zaklady podnikani
Seminar k rocnikové praci

Mgr. lvana Kobzevova Technologie-cukraf, Suroviny, Odborné
kresleni, VyZiva ke zdravi



Ing. Marek Skoda, DiS.

Mgr. BedFich Stumpf

Bc. Veronika Freslova

Ing. Jaromir Fiala, Ph.D.

Ing. Iva Starcova

Véra Lehovcova

Ing. Zdenék Sedlacek

Mgr. Dusan Hofmann

Alena Pechlatova

Jan Hruska
Mgr. Miroslava Hlavkova

Mgr. Matéj Spalek

Kritéria pFijimaciho Fizeni pro $kolni rok 2023/2024

Denni studium:

Informatika, Télesna vychova, Stolni¢eni
Zarizeni provozoven, Potraviny a vyZiva,
Technologie-kuchar, Ob¢anska nauka

Télesna vychova

Ucitel odborného vycviku,
Stolniceni (ku-ci), Stroje a zatizeni
Vyroba piva a sladu
Mikrobiologie

Stroje a zafizeni

ZkousSeni piva a sladu

Matematika, Aplikovana biologie, Zaklady
prirodnich véd, Mikrobiologie,
Chemie potravin, Biologie a mikrobiologie

Vyroba sladu a piva, Zkouseni piva a sladu
Stroje a zatizeni

Technologie — feznik

Technologie (ku-¢i), Potraviny a vyZiva,
Zarizeni provozoven, Obchodni provoz,
VyZiva ke zdravi

Technologie-cukraf, Odborné kresleni

Ucitel odborného vycviku, Technologie (ku-
¢i), Potraviny a vyziva

Matematika, Zaklady pfirodnich véd,
Informatika

Cesky jazyk

Uchazeci musi mit ukonéené zakladni vzdélani devatou tfidou nebo povinnou Skolni

dochazku.

Uchazeci musi mit bezproblémové chovani, znamka z chovani musi byt velmi dobré.

Zdravotni zplsobilost ke studiu oboru, kterou potvrdi prakticky lékar (platné do 31.

7.2023).



Ddlkové studium:

K dalkovému studiu jsou pfijati vSichni uchazedi bez pfijimacich zkousek, pokud spini zdravotni zpUsobilost a
maji min. zakladni vzdélani. Uchazedi, kteti maji stfedni vzdélani a vyssi jsou Casto pfijimani do vysSiho
ro¢niku z divodu ¢aste¢ného uzndni predchoziho vzdélani.

Pocty prijimanych uchazecl pro Skolni rok 2023/2024, v denni a dalkové formé:

obor vzdélani kod oboru forma studia  pfijimany pocet
Reznik-uzenaF 29-56-H/01 denni 8
Kuchar- ¢isnik 65-51-H/01 denni 13
Cukrar 29-54-H/01 denni 7
Vyrobce potravin 29-51-H/01 denni 9
Reznik-uzenaf 29-56-H/01 délkovd 3
Kuchat- éisnik 65-51-H/01 dalkova 4
Cukrar 29-54-H/01 dalkova 12
Vyrobce potravin 29-51-H/01 dalkova 9
Technologie potravin 29-41-1/51 denni 10

Pocéty zaku ve Skolnim roce 2023/2024 viz tabulka:

Ttida Stav k 1.9.2023  Stav k 31.8.2024 Pfibylo Ubylo |

1.A 28 27 0 1
1.B 21 20 0 1
1. 22 18 0 4
1.N 12 11 0 1
2.A 25 24 0 1
2.8 18 17 0 1
2.D 12 15 3 0
2.p 3 3 0 0
2.N 0 0
3.A 15 16 1 0
3.8 13 12 0 1
3.D 19 19 0 0
3.p 8 7 0 1
celkem 205 198




Vysledky vzdélavani:

Celkovy prospéch 1,916
Prospél s vyznamenanim 46
Stupen Prospél 143
hodnoceni
prospéchu Neprospél 9
Nehodnocen 0

Jednotna zavérecna zkouska

JZZZ probéhla podle jednotného zadani.

Pisemna a Ustni zkouSka probéhla v budové skoly.

Prakticka zkouska se konala na vybranych pracovistich a v budové skoly.

Rozpis jednotnych zavérecnych zkousek:

Pisemna zkouska 3. ¢ervna 2024
Prakticka zkouska 4.-9. Cervna 2024
Ustni zkougka 11. — 18. éervna 2024

Pocet zaki konajici J2ZZ

Celkovy pocet = Pisemnd ¢ast = Praktickd ¢dast Ustni ¢ast
Radny termin 44 44 44 44
zafi 8 8 7 7
prosinec 0 0 0 0

Vysledky jednotnych zavéreénych zkousek ve skolnim roce 2023/2024

Celkovy prospéch JZ7Z 1,711
Prospél s vyznamenanim 21
Stupen Prospél 22
hodnoceni -
prospéchu Neprospél
Nehodnocen 0




Statni maturitni zkouska

Trida: 2.N

Obor vzdélavani: Technologie potravin (29-41-L/51)

Spolecna ¢ast MZ — pisemna prace

p a) Cesky jazyk a literatura 17.4.2024
TERMINY: L
b) Anglicky jazyk 16.4.2024
Spolecna ¢ast MZ — didakticky test
a) Anglicky jazyk 2.5.2024
TERMINY: b) Cesky jazyk a literatura 3.5.2024
c) Matematika 2.5.2024
Profilova (Skolni) ¢ast MZ — povinné zkousky
, a) Anglicky jazyk — ustni ZK 20.5.2024
TERMINY: )v glcky Jazyk — Ut 2
b) Cesky jazyk a lit. — Ustni ZK 21.5.2024
c) Chemie potravin — tstni ZK 20.5.2024
d) Technologie potravin — Ustni ZK 21.5.2024
e) VyZiva ke zdravi a mikrobiologie —
maturitni prace a jeji obhajoba - 9.211.4.2024
pisemna a praktickd MZ
Profilova (Skolni) ¢ast MZ - volitelné (nepovinné) zkousky
TERMINY: | a) Ekonomika — Ustni ZK 20.5.2024
Pocet Zaka konajici MZ
Povinna &ast (statni) Skolni ¢ast
Cesky jazyk Anglicky jazyk Matem | Praktic | Ustni
atika ka zk. zk.
Did. | Pisemna | Ustni | Did.t | Pisemn | Ustni | Did.test
test | prace zk. est a prace zk.
Radny
acny 7 7 7 7 7 7 0 8 8
termin
ZAF v
aMOW 2 2 2 1 2 1 1 1 2
termin




Celkovy prospéch MZ 1,866
Prospél s vyznamenanim 1
Stupen Prospél 5
hodnoceni .
prospéchu Neprospél
Nehodnocen
Akce skoly:

Pro zdjemce Skoly byl realizovan barmansky a baristicky kurz ve spolupraci s Barstars.cz a Baristickou
akademii pod vedenim Bc. Lukase Skoupilika.

Skola poradala dne 21. 11. 2024 prvni roénik Gastro Ri¢any pod zastitou Stiedoceského kraje a pani
hejtmankou, méstem Ri¢any a Asociaci kuchafd a cukrafi CR. Celé akce se zUcastnilo 10 $kol ze
stredoceského kraje. SoutéZilo se v oborech Kuchaft, Ci$nik, Cukraf, Barman.

zafi Adaptacni kurz

zafi Podzimni srdickové dny — Zivot détem
zari Exkurze Coca Cola

zafi Podzimni sportovni den

fijen Exkurze Coca Cola

fijen Ekonomicka beseda Ing. Sladeckova
fijen Exkurze Chocotopia Prihonice
listopad Gastro Ri¢any

listopad Projektovy den Halloween
listopad benefi¢ni koncert Jedlicklv Ustav
prosinec Zimni srdi¢kové dny — Zivot détem
prosinec Vanocni Viden

prosinec Baristicky kurz

prosinec Vanocni projektovy den — cukrovi, bramborovy salat a fizkovani
leden Exkurze Senat CR

leden Exkurze Globus + Kaufland

leden Exkurze Masozavod Ji¢in

leden Exkurze Hotel Sen Senohraby
leden Online exkurze Temelin

unor Exkurze sladovna Kounice

unor Online exkurze Dukovany

unor Workshop ,,Chce to souhlas”
brezen Barmansky kurz

brezen Divadelni predstaveni divadlo ABC
bfezen Workshop Ambis VS

brezen Exkurze Bfevnovsky pivovar
brezen Velikonoéni workshop

duben Mars — odborna exkurze

duben Jarni sportovni den

duben Jarni srdickové dny

duben Gastro Podébrady

duben Exkurze Benea BeneSov

duben Workshop ,,Projekt 23“



kvéten Exkurze okresni soud Praha
kvéten Majales Ricany

kvéten Turisticky kurz

kvéten Cesky den proti rakoviné
kvéten Exkurze pivovar Unétice
kvéten Studentské volby

kvéten Putovani po kavarnach Praha
kvéten Exkurze pivovar Cobolis
cerven Burza prace v KC Labut v Ri¢anech
cerven Exkurze pivovar U Flek(
cerven Béh pro Jedlicku

gerven Den zachranaf( v Ri¢anech

I. Analyza odborného vycviku

Zastoupeni jednotlivych obor( ve tfidach
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Zastoupeni jednotlivych oborl ve tridach
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Pramér znamek zaku v jednotlivych skupinach v porovnani zafi/ kvéten
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Hodnoceni odborného vycviku v 1. pololeti 2023/2024

V tomto skolnim roce probéhlo hodnoceni odborného vycviku, kterého se zicastnilo 79 zaka. Cilem hodnoceni bylo
zhodnotit kvalitu odborného vycviku a praktického vzdélani, identifikovat kritickd mista a navrhnout opatieni k jejich
feSeni.

Odborné vzdélani

93,7 % zaka jsou spokojeni s pristupem pracovisté (ochota, rady). Ucitelé OV jsou dostupni a ochotni pomoci zak(im,
coz je dlleZité pro Uspésné dokonceni odborného vycviku. 96,2 % zak( hodnoti, Ze jsou schopni plnit Gkoly véas a
kvalitné, coz svédci o ucinnosti praktického vzdélani. 84,9 % 7zakl hodnoti kladné pracovisté a jeho pfistup s
pochopenim a osobnim pFistupem. Zaci citi se dobfe na pracovisti a povazuji ho za misto, kde se mohou citili jako
¢lenové tymu. 93,7 % 7akd hodnoti svij ptistup k zadanym Gkoldm pozitivné a plni je bez chyb. Zaci jsou schopni
samostatné plnit Ukoly a dokazi si fidit svou praci. 79,7 % zakl je presvédceno, Ze teoretické znalosti ziskané ve skole,
mohou byt uplatnény v praxi. Zaci jsou schopni aplikovat teorii na praktické ¢innosti.

Praktické vzdélavani

92,5 % 7ak( hodnoti pFistup pracovidté p¥i zadavani ¢innosti za dostatecné vysvétlené. Z4ci citi se dobfe informovani
o svych tkolech a pozadavcich. 82,3 % 7akd pracuje na praxi s modernimi technologiemi. Z&ci jsou schopni pracovat s
modernimi ndstroji a technologiemi. Zadny Zak nehodnotil negativné, 7e by dostaval tkoly, které by nezvladal. Zaci
jsou schopni plnit ukoly vcas a kvalitné.

Rozvoj a sebevédomi

82,2 % Z3akd hodnoti pracovisté jako misto, které jim pomaha v rozvoji odbornych znalosti
a sebevédomi. Zaci citi se podporovani v jejich profesnich cilech. 58,2 % 7akil mdze rozvijet svoji kreativitu na
pracovisti.

4 74aci hodnotili negativné vyvoj odbornych znalosti a sebevédomi. Tyto zaky budeme ddle sledovat a pokusime se
identifikovat pficiny negativniho hodnoceni.

Spoluprace a komunikace

45,6 % 74k mize spolupracovat v kolektivu s ostatnimi zaky. Z&ci jsou schopni spolupracovat s ostatnimi ¢leny tymu.
84,9 % 74kl se mlZe obrétit na svého ucitele OV. Zaci citi se blizce spojeni s uéitelem a maji moZnost ziskat
poradenskou pomoc. 30,4 % 7akd tuto moznost vyuZilo obratit se na svého ucitele OV. Zaci jsou schopni vyuZivat
poradenskou pomoc.
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Kriticka mista

6,3 % zakl nemUzZe posoudit, zda pracuje na praxi s modernimi technologiemi. Tato skupina bude dalsimi kroky
sledovdna a pokusime se identifikovat pfic¢iny tohoto problému. Zbytek dotazanych nema na provozovné spoluzaky
nebo dispozi¢né/oborové nelze spoleéné ¢innost vykonavat. Celkové lze konstatovat, ze vétSina zakl je spokojena s
odbornym vycvikem a praktickym vzdélanim. Nicméné existuji nékteré kritickda mista, jako je rozvoj kreativity
a spoluprdce v kolektivu. Budeme pokracovat v feseni téchto problému a budeme se snazit zlepsit kvalitu odborného
vycviku.

Doporuceni

Na zakladé vysledkd hodnoceni budeme implementovat nasledujici kroky:

Pokracovani ve spolupraci s ucitelem OV pro podporu rozvoje odbornych znalosti a sebevédomi. Rozvoj programu
pro rozvoj kreativity a spoluprace v kolektivu. Implementace programu pro podporu komunikace mezi zaky a ucitelé
OV. Sledovani skupiny Zakl, ktefi nemohou posoudit praci na praxi s modernimi technologiemi. Budeme se snazit
zlepsit kvalitu odborného vycviku a vytvofit pfiznivé prostiedi pro dalsi rozvoj nasich studentd.

Il. Aktivity a projekty ve skole

Adventni autobusovy zajezd do Vidné

Tento $kolni rok jsme usporadali zajezd do Vidné, ktery se stal velkym Uspéchem, kdy se k nam pfripojilo 42 ucastnika.
Nasim itinerafem byla fada ikonickych mist mésta, véetné Prateru, katedraly svatého Stépana a prochazka méstem.
Pro dopravu ve mésté jsme vyuZivali metra. Cilem zajezdu bylo umoznit Zakim poznat rozmanitost vanocnich tradic
a kultur i ochutnat tradi¢ni rakouskou kuchyni

Krasy Parize a Versailles

Jako soucast teoretické i praktické vyuky organizujeme pro skolni rok 2023/2024 nékolikadenni zajezd do Paftize pro
nase studenty. Tento zajezd je vybornou pfilezitosti rozsitit své vieobecné pozndni, seznamit se s odlisSnou kulturou a
gastronomii francouzské metropole. Nadto Zaci ziskaji Sanci zdokonalit své jazykové znalosti tim. Nasi Zaci se budou
moci projit méstem, navstivit slavné trhy, vyzkouset mistni speciality a dozvédét se o kucharskych tradicich tohoto
svétoveé proslulého mésta.

wvrs

Informace o odbornych soutézich a tspésich studentt

Gastro Ri¢any 2023

V roce 2023 nasSe $kola organizovala vyznamnou regiondlni kulturni akci. Jednou z nejznamenitéjsich udalosti byl
prehlidka zakd gastronomickych kol Stfedoceského kraje, ktery se konal 21. listopadu v Kulturnim centru Labut v
Ritanech. Souté?, ktera pfilakala 3irsi obecenstvo, byla Uzce spjata s naimi zaky a pedagogy, ktefi se zapojili do pfipravy
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a organizace akce. Uvodniho slova se ujal starosta mésta David Michalicka, mistostarostka Hana Spac¢kova a radni
Odboru skolstvi Stfredoceského kraje Milan Vacha.

Gastronomicka soutéz “Talifovy dezert”

Stfedni odborna Skola a Stfedni odborné ucilisté Horky nad Jizerou usporadala gastronomickou soutéz ,Talifovy
dezert“. SoutéZe zucastnilo Sest tymU ze tfi Skol StfedocCeského kraje. Pfed zacatkem praktické ¢asti museli Ucastnici
vypracovat védomostni test, ktery obsahoval celkem 20 otdzek z gastronomie. Po testu uz nasledovala samotna soutéz
- pfiprava talifového dezertu. Nas tym Martina Haskova (2.A) a Tomas Flachs (3.B) ziskal druhé misto.

Gastro Hradec Kralové Culinary Cup 2024

Koleginé Alena Pechlatova ziskala zlatou medaili kategorie Cukrar senior, ziskala také titul Mistr Cukrar 2024. Jako
bonus ziskala jesté Cenu Rudolfa Pfibyla.

Popis spoluprace se zaméstnavateli a firmami

Spoluprace s zaméstnavateli a firmami je zasadni ¢asti naseho vzdélavaciho programu. Cilem spoluprace je poskytnout
nasim studentlm praktické zkusenosti v jejich zvolené profesi, pfipravovat je na jejich budouci kariéru.

Praktickd vyuka naSich studentd probihd v tydennich cyklech. Zaci tak stravi jeden tyden
ve Skole a jeden tyden na firmé nebo organizaci zajistujici praktickou vyuku. Tento cyklus jim umoziuje ziskat praktické
zkuSenosti a aplikovat teoretické poznatky v redlném pracovnim prostredi a naopak.

V nékterych pripadech je moZné Zaka uvolnit z praxe pro urcity cas, aby se mohl soustfedit na studium nebo fesit jina
dllezZita osobni problémy. Zaroven je i mozné Zaka uvolnit z teoretické vyuky pro potieby praxe. Tato priibéZnost
zajistuje, Ze studenti mohou zdokonalovat své znalosti a dovednosti mezi Skolnimi a profesnimi povinnostmi.

Abychom zajistili kvalitu vzdélavani nasSich Zak(, nasi ucitelé odborného vycviku pravidelné navstévuji firmy a
organizace, kde nase Zaci vykonavaiji praktickou vyuku. To ndm umoznuje sledovat jejich profesni vyvoj, poskytnout
zpétnou vazbu a provést veskeré potfebné zmény v praktické vyuce.

Nase spoluprace se zaméstnavateli a firmami p¥inasi fadu vyhod vS§em zt¢astnénym stranam:

Studenti ziskaji praktické zkuSenosti a rozvijeji dovednosti, které jsou klicové pro jejich budouci kariéru.
Zaméstnavatelé mohou hodnotit dovednosti a kvalifikace potencidlnich zaméstnanct a identifikovat vhodné kandidaty
pro svoji organizaci.

Nase 8kola mlZe upravit obsah teoretického vzdélavani na, v ramci rozsahu SVP a RVP, zpétné vazby od
zaméstnavatell a firem, ¢imZ garantujeme nasim Zaklm nejlepsi mozné uplatnéni na trhu prace.
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lll. Trendy a vyzvy v oborech

Nové technologie a postupy ve gastronomii a potravinarstvi

Umélé inteligence (Al) v produkci potravin

vvvvvv

a zlepsujeme kvalitu produkt(. Al-pohybové senzory sleduji podminky pldy, zdravi plodin a povétrnostni podminky,
umoziuje farmarim sledovat utuzeni pidy a sniZovat mozné ztraty

Vertikalni zemédélstvi a urbanni zemédélstvi

Vertikalni zemédélstvi a urbanni zemédélstvi se stavaji stale vyznamnéjsi, mésta hledaji alternativni zplsoby produkce
potravin. Tyto inovativni ptistupy k produkci potravin poskytuji cerstvé, mistni produkty pro méstské komunity,
zatimco minimalizuji environmentdlni dopad.

Biotechnologie a genetické inZenyrstvi

vvvvv

zlepsuji bezpecnosti potravin. Genetické inZenyrstvi také umoznilo tvorbu novych potravin, jako jsou laboratorné
produkovand masa a mléka.

3D tisk a vyroba potravin

Technologie 3D tisku byla aplikovana v produkci potravin, umoZiujici vytvofeni komplexnich forem. Tyto inovace
otevrely nové mozZnosti pro individualizované produkty, redukci plytvanim potravin a zlepSeni bezpecnosti potravin.

Internet véci (loT) a inteligentni obal

Internet véci (1oT) revolu¢nim zplsobem zménil obal potravin s inteligentnimi etiketami, které monitoruji teplotu,
vlhkost a dalsi faktory prostfedi. Toto inovace zajistuji, Ze kazitelé se produkty jsou skladovany a dopravovany
bezpecné, minimalizuje snizeni kvality potravin a zvySena spokojenost zakaznika.

Blockchainova technologie v fizeni supply chain

Blockchainova technologie byla implementovana v potravinaiském primyslu pro sledovani produktd od farmy az po
talit, zajistujici transparentnost, odpovédnost a autenticitu. Toto inovace snizili riziko falzifikace, zlepsily bezpec¢nost
potravin a zvysily dvéru spotrebitel(.

Alternativni potraviny z rostlinného plivodu

Alternativni potraviny z rostlinného plvodu ziskaly na popularité, které spotrebitelé stale vice hledaji udrzitelné a
environmentalné privétivé feseni. Pokroky v extrakci proteinl a produkci masa z bunék umoznili tvorbu alternativnich
produktd z rostlinného pavodu, které podobné jako tradi¢ni produkty masa kombinuji chut a texturu.

Robotika a automatizace v zpracovani potravin

Robotika a automatizace zpfistupnily procesy zpracovani potravin, redukované naklady na pracovni silu, zlepsené
efektivitu a kvalitu produktd. Tyto inovace také umoznily rozvoj novych produkti a sluzeb, jako jsou individualizované
recepty na jidlo a personalizované planovani vyZivy.
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Surova udrzba obalu

Surova udrzba obalu se stala kliCovou oblasti pozornosti, s inovacemi jako jsou biodegradabilni materidly pro obaly,
jedlé obaly a znovu pouzitelné kontejnery. Tyto eco-friendly feSeni snizuji mnozstvi plastového odpadu, minimalizuji
environmentdlni dopad a podporuiji cirkularni ekonomiku.

Personalizovana vyzZiva a wellness

Personalizovand vyZiva a wellness se staly klicovymi oblastmi pozornosti v potravinarském pramyslu. Pokroky v
machine learningu umoznili personalizované doporudeni, pfizplsobené plany vyZivy a optimalizované programy
wellness.

Zmény zakon a nafizeni v oblasti restauracniho a pivovarnického priimyslu

Zakon o redukci potravinového odpadu

Ceska republika implementuje zakon o redukci potravinového odpadu, ktery ma sniZit mnozstvi potravinového odpadu
0 50% do roku 2025. Zakon vyzaduje, aby podniky v oblasti gastronomie implementovaly plany redukce potravinového
odpadu, snizovaly baleni a propagovaly darovani potravin.

Vliv restauracniho a pivovarnického priimyslu na Zivotni prostiedi

Ministerstvo Zivotniho prostifedi predstavilo nové regulace pro zddanou zménu zakona o Zivotnim prostiedi, které
mohou ovlivnit restauracni a pivovarnicky priimysl. Nova regulace vyZaduje po podnicich posoudit sviij dopad a vliv na
Zivotni prostredi a podniknout kroky k redukci své ekologického stopy.

Zakon o ochrané spotiebiteli

Zakon o ochrané spotiebitelll byl upraven, aby posilil ochranu spottebiteld v Ceské republice. Nova regulace vyZaduiji,
aby podniky poskytovaly spotiebitelim jasné informace, zlepsili etikety vyrobk(l a zajistovali lepsi ochranu
spotrebitel.

Prolongace pfechodné doby odchodu z Brexitu

Prolongace prechodné doby odchodu Brexitu se ocekava v ¢ervnu 2024, coz muZze ovlivnit restauracéni a pivovarnicky
pramysl pfi importu a exportu zboZzi.

Nové regulace

Evropskd unie predstavi nové regulace pro bezpecnost potravin, ochranu Zivotniho prostredi
a ochranu spotrebitelll v roce 2024. Nova regulace mohou ovlivnit restauracni a pivovarnicky primysl v otazkach
dodrzovani novych standard( a poZadavka.

Zmény sazebnikt DPH

Cesko ocekava revizi sazebnikéi DPH v roce 2024, coz mUze ovlivnit cenové politiky v restauraénim a pivovarnickém
pramyslu.
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IV. Planované akce a udalosti pro dalsi obdobi

Uskutecnéné kurzy a seminare pro studenty

Béhem Skolniho roku 2023/2024 nase skola nabidla vzdélavaci kurzy, které byly navrieny tak, aby zdokonalily
dovednosti a znalosti nasich Zaka v jejich pfislusnych oborech a zvysit tak jejich Sanci na uplatnéni na trhu prace.

Barmansky kurz
Tento kurz vybavil studenty potfebnymi dovednostmi a znalostmi k prdaci jako barman. Pfipady kurzu pokryvaly Sirsi
spektrum témat, véetné pripravy napojt, péce o klienty a fizeni baru.

Baristicky kurz
Tento kurz se zaméfil na vyuku uméni pfipravy kdvy a dovednosti potfebnych pro praci jako barista. Studenti se

naucili techniky pfipravy kdvy.

Kurz vady piva
Tento kurz se mél za cil vzdélavat studenty o chybach piva, jak je identifikovat a opravovat. Studenti se ucili o vyrobé
piva, Uschové piva a technice servirovani piva, stejné jako o feseni béznych chyb piva.

Vystupem kazdého kurzu byl certifikat o absolvovani, ktery nejen potvrdil Zakovu dosazenou uroven, ale také zvysil
jeho profesni hodnotu. Tyto certifikdty mohou byt hodnotnou soudasti jejich Zivotopisl a zvysit konkurenéni vyhodu
na trhu prace.

Planované kurzy pro skolni rok 2024/2025

TEMA LEKTOR TERMIN MISTO
KRAJENT JLHRUSKA GASTRO STUDIO
ZAKLADY - DUSENI JLHRUSKA GASTRO STUDIO
ZDOBEMI POKRMU, SERVIS, TUILLE LHRUSKA GASTRO STUDIO
SOUS VIDE, NAKLADANI, MARINOVANI JLHRUSKA GASTRO STUDIO
STARENA MASA 1. KLIMENT GASTRO STUDIO
RYEY, MEKKYSI, KORYSI 1. KLIMENT GASTRO STUDIO
TVERINA 1. KLIMENT GASTRO STUDIO
TESTOVINY - VYROBA CERSTWVYCH TESTOVIN | J. KLIMENT GASTRO STUDIO
DRUBEZ-UPRAVY 1. KLIMENT GASTRO STUDIO
SUSHI - ZAKLADNI LAMBI SUSHI GASTRO STUDIO
SUSHI - POKROCILE LAMEI SUSHI GASTRO STUDIO
SERVIS VINA, DEKANTACE, SUMIVA ViNA M. SKODA UEebna Stolniéeni
PIVO - VADY PIVA 1. NOVOTNY UEebna Stolnigeni

Nase skola se aktivné zapojuje do poskytovani téchto kurzi proto, aby podpofila studenty
v rozsifovani znalosti a dovednosti potfebnych k Uspéchu v jejich zvolenych oborech.

V prlibéhu skolniho roku se ucitelé a zaci Ucastni odbornych exkurzi do vyrobnich podnikd, restauraci a hotell. Maji
tak moznost poznavat nové technologie a aktualni trendy.
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Zmény v odborném vycviku

Od zac¢atku brezna 2024 byl Ing. Marek Skoda, DiS. do¢asné povéien vedenim odborného vycviku. Pod jeho vedenim
zajistuji Mgr. Veronika Freslova a Jan Hruska kontrolu prabéhu a kvality odborného vycviku. Pracovnici odborného
vycviku pfipravuji aktualizaci Skolniho vzdélavaciho planu (SVP) dle novych pozadavk(i Ramcového vzdé&lavaciho planu
(RVP), ktery se bude aplikovat od skolniho roku 2025/2026.

Prezentace Skoly v tisku a webu

Atlas Skolstvi

Webova prezentace

Nasténky Skoly + prezentace na zakladnich Skolach

Burza préace Ri¢any pod zastitou Ufadu préce

Nové webové stranky Skoly, které spliuji zakonné povinnosti.
Mési¢nik Kuryr Ri¢any.

Hospodaftsky vysledek za rok 2023, viz webové stranky www.justice.cz. ICO: 24135097

Tato vyroéni zprava za $kolni rok 2023/2024 byla schvélena Skolskou radou 30. 8. 2024.

N : ] Digitalné podepsal
Ricany, 30. 8. 2024 Mgr. Daniel Magr. Daniel

Vancura,  Vantura MBA
Datum: 2024.09.03

MBA 07:30:37 +02'00'
Mgr. Daniel Vanéura, MBA
reditel Skoly
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